Das |Institut Dr. Flad ist ein auf gemeinnitziger Basis arbeitendes, staatlich
anerkanntes Berufskolleg fur Chemisch-technische, Pharmazeutisch-technische
und Umwelttechnische Assistentinnen und Assistenten. Neben der Ausbildung von
Fachkraften fur die Chemie, Biotechnologie, Pharmazie und Umwelt hat es sich
die Fort- und Weiterbildung auf nationaler und internationaler Ebene sowie die
Forderung des Chemieunterrichts in der Schule zur Aufgabe gemacht.

2005 blicken wir auf 40 Jahre Lehrerfortbildung zuriick. Anlésslich dieses Jubilaums wollen wir
Ihnen heute das von uns in weit iber 100 Eins&tzen erprobte SUPERLAB-Programm anbieten.

SUPERLAB ist ausgezeichnet vom Stifterverband fiir die Deutsche —
Wissenschaft. Die Idee zu Experimenten mit Supermarktprodukten —EFVESSESETEmmeE T
stammt von Prof. Dr. G. Schwedt (TU Clausthal), der in jahrelanger
Arbeit eine Vielzahl von Versuchen ausgearbeitet hat.

Das Institut Dr. Flad hat mit seinen Schiilerinnen und Schilern zu neun verschiedenen Themen-
gebieten Versuche durchgefiihrt, weiter optimiert und Versuchsanleitungen erstellt, die jedem ein
vollig selbststandiges Experimentieren ohne lange Erkl&rungen ermdglichen.

An einzelnen thematisch getrennten Arbeitsplatzen kdénnen verschiedene Produkte untersucht
und verglichen werden und dies ausschlieBlich mit Reagenzien, die im Supermarkt oder in der
Apotheke frei kauflich zu erwerben sind, und ohne Laborausriistung, nur mit ein paar kleinen
Glasern aus der Kuche, Teeldffeln, Tépfen und einer Herdplatte. Entsprechend gering ist auch die
Umweltbelastung.

Reaktionen mit Sauerstoff aus der
Luft sind bei vielen Lebensmitteln
unerwiinscht, Kartoffeln verfarben

Sie interessieren sich fur das SUPERLAB?

Wir stellen Ihnen vier verschiedene Mdglichkeiten zur Wahl:

Wir kommen mit dem SUPERLAB zu lhnen an die Schule und Sie bieten

es lhrer Klasse oder einer Schiilergruppe an.

Sie besuchen das Institut Dr. Flad mit lhrer Klasse oder einer

Schilergruppe, um mit dem SUPERLAB zu experimentieren.

Wir kommen mit dem SUPERLAB zu Ihnen an die Schule, um es Ihnen und
Kolleg(inn)en als Forthildung vorzustellen.

Sie besuchen das Institut Dr. Flad mit Kolleg(inn)en, um das SUPERLAB

im Rahmen einer Fortbildung kennen zu lernen.

Kreuzen Sie bitte Ihren Wunsch an und senden Sie uns diese Karte. Vergessen Sie
nicht Ihre Anschrift auf der Riickseite einzutragen.

Mit einem einfachen Ex-
periment, das nur einige
Minuten Zeit erfordert,

sich z.B. an Luft unansehnlich
braun-schwarz.
Antioxidationsmittel vermei-
den diese Reaktion mit Sauerstoff.
Ein einfaches Experiment gibt klar
Auskunft dariiber, ob in einem Pro-
dukt solche Mittel enthalten sind.

Wasserenthérter in Reinigungs-
und Waschmitteln haben im Hinblick auf die Umwelt Vor- und Nachteile. Es
lasst sich sehr einfach feststellen, ob Entharter in einem Produkt enthalten
sind oder nicht.

Ungesattigte Fettsduren sind leichter verdaulich und deshalb gesiinder
als gesattigte. SUPERLAB erlaubt einen Qualitatsvergleich verschiedener
Speisefette und Ole.

kann man quantitativ den
Koffein-Gehalt verschie-
dener Kaffee- oder Tee-
sorten vergleichen.

Dabei kann man die Bil-
dung feiner weil3er Kristall-
nadeln aus reinem Koffein
beobachten.

Viele Reinigungsprodukte werben heute mit aktivem Sauerstoff. Mit
einem eindeutigen Experiment gelingt der Nachweis von Sauerstoff.

Was macht den Kése gelb? Carotine sind solche gelb-orange Farbstoffe,
die natlrlichen oder kinstlichen Ursprungs sein kdnnen. SUPERLAB
unterscheidet natirliche und kunstliche Farbstoffe.
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Im Supermarkt gibt es viele saure und basische
Produkte.

Sie unterscheiden zu kénnen kann wichtig sein, da sie
unter Umstanden z.B. recht unangenehm miteinander
reagieren konnen.

Starke dient als Energielieferant fiir unseren Korper.
Ein SUPERLAB-Experiment liefert den Nachweis von
Starke und gibt Antwort auf viele Fragen: Welche
Produkte enthalten tatséchlich viel Starke? Wie schnei-
den verschiedene Sorten von Misli-Riegeln im Vergleich
ab? Bleibt die Starke beim Kochen in der Nudel?

Es ist oft erstaunlich festzustellen, wie hoch der
Wassergehalt in Supermarktprodukten teilweise
ist. Da viele Produkte nach Gewicht bezahlt werden,
wird mancher Verbraucher schon mal nachdenklich bei
diesem SUPERLAB-Experiment.

Bitte
freimachen

Antwort

An das

Institut Dr. Flad
Breitscheidstralle 127

70176 Stuttgart

SUPERLAB
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Institut Dr. Flad
Berufskolleg fur Chemie, Pharmazie und Umwelt

BreitscheidstralRe 127, 70176 Stuttgart

Tel: 0711-63 74 60, Fax: 0711-63 74618
E-Mail: flad@chf.de, Internet; www.chf.de
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